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Kitap & Kitap BölümleriI. Mikroorganizmaların Temel ÖzellikleriOMURTAG KORKMAZ B. İ. , GARGILI KELEŞ A.Hemşireler için Mikrobiyoloji, Mustafa Altındiş, Editör, Ankara Nobel Tıp Kitapevleri Ltd. Şti., Ankara, ss.13-24,2020II. Veteriner Halk Sağlığına Genel BakışOmurtag Korkmaz B. İ. , Doğruer Y.Veteriner Halk Sağlığı, Ziya Gökalp Ceylan, Editör, Türkiye Klinikleri Yayınevi, Ankara, ss.1-7, 2019III. Zoonozlarla Mücadelede Veteriner Halk Sağlığı ve Tek SağlıkEREN H., BASKIN A. H. , İNCEBOZ T., ARSOY D., TAŞTAN R., ALP ÇAVUŞ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ. , BABAOĞLU Ü.



T. , Avsever L., Temizyürek A., et al.İzmir Veteriner Hekimleri Odası Yayınları, İzmir, 2018IV. Gıda Kaynaklı Paraziter Hastalıklarda Risk DeğerlendirmesiOmurtag Korkmaz B. İ. , Doğruer Y.Gida Kaynakli Paraziter Hastaliklar, Doğruer Yusuf, Editör, Türkiye Klinikleri Yayınevi, Ankara, ss.80-88, 2018V. Gıda Hijyeni ve Gıda Zehirlenmelerine Karşı ÖnerilerOMURTAG B. İ.Eczacının Başvuru Rehberi, Cengiz Yakıncı, Göknur Aktay, Editör, Türk Eczacıları Birliği Eczacılık Akademisi, Ankara,ss.331-334, 2015
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. Determination of nutritional and microbiological quality o funpacked and unlabeled seed-mixture feeds for pet-birds KORKMAZ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ. , aksakal d. h. , BİLAL T.International Congress on Food, Nutrition and Dietetics, Gastronomy Research, 28 - 30 Kasım 2018II. Functional Egg: Current Manufacturing Practices andNutraceutical EffectsKORKMAZ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ.International congress on Food, Nutrition and Dietetics, Gastronomy Research (FONGAR), 28 - 30 Kasım 2018III. The Effects o f Tuber Root o f Maca (Lepidium Meyenii Walp.)  Plant on Egg Production And   Antioxidant Status of HensKORKMAZ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ. , ESECELİ H., BİLAL T.International Conference on RawMaterials to Processed Foods, Antalya, Türkiye, 11 - 13 Nisan 2018, cilt.1, ss.16-18IV. Çocuklarda süt ve fermente süt ürünleri tüketim durumuna göre tükürükteki Lactobacillus sp.  varlığının incelenmesi OMURTAG KORKMAZ B. İ. , KARĞIN D., MUNGAN C., AKYÜZ S. H.Uluslararası Katılımlı XXXVIII. Türk Mikrobiyoloji Kongresi, Türkiye, 4 - 08 Kasım 2018V. Production of Yogurt by Adding the Maca (Lepidium meyenii)  Powder and Propolis Extract OMURTAG KORKMAZ B. İ. , bilici c., KORKMAZ S.International Conference on RawMaterials to Processed Foods, 11 - 13 Nisan 2018VI. ASSESSMENT OF ORAL HEALTH BY ”HEALTHY EATING INDEX” IN SCHOOL AGE CHILDRENKARĞIN D., MUNGAN C., AKYÜZ S. H. , OMURTAG KORKMAZ B. İ.2nd International Conference on Childhood and Adolescence, 25 - 27 Ocak 2018VII. Evaluatıon Of Mıcrobıologıcal Qualıty Of Packed Andunpacked Herbal And Fruıt TeaÖĞREN G., OMURTAG KORKMAZ B. İ.4th World Congress and Expo on Applied Microbiology, Madrid, İspanya, 29 Kasım - 01 Aralık 2017VIII. Yoğurtlarda Maca  Lepidium meyenii  tozu ve propolis kullanımının etkilerinin değerlendirilmesiOMURTAG KORKMAZ B. İ. , BİLİCİ C.Gıda, Metabolizma ve Sağlık: Biyoaktif Bileşenler ve Doğal Katkılar Kongresi, İstanbul Teknik Üniversitesi, DoğalKatkılar, Fonksiyonel Bileşenler ve Sağlık Mükemmeliyet Merkezi, İstanbul, Türkiye, 28 Ekim 2016IX. Sokakta satılan midye dolmaların mikrobiyolo jik açıdan incelenmesi ve porsiyon analizi  OMURTAG KORKMAZ B. İ. , YÜCE M., KORKMAZ S.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 - 07 Ekim 2016X. İSTANBUL DA AÇIKTA SATILAN KUŞ YEMLERİNİN BESİN İÇERİĞİ  MİKROBİYOLOJİK KONTAMİNASYONVE AFLATOKSİN VARLIĞI BAKIMINDAN ANALİZİOMURTAG KORKMAZ B. İ. , KORKMAZ S., AKSAKAL D. H. , BİLAL T.12. Veteriner Hekimleri Mikrobiyoloji Kongresi (Uluslararası Katılımlı), Nevşehir, Türkiye, 30 Ağustos - 02 Eylül2016XI. Bitkisel Gıda Takviyesi Olarak Maca  Lepidium Meyenii  Bitkisinin Biyoaktif Bileşikleri ve Antioksidan



KapasitesiKORKMAZ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ.Türkiye Doğal Beslenme ve Sağlıklı Yaşam Kongresi 2016, Antalya, Türkiye, 14 - 17 Nisan 2016XII. Kent ve Kırsal Kesimde Tüketilen Türk HazırGıdalarında Bakteriyel Kontaminasyon RiskiOMURTAG KORKMAZ B. İ. , KORKMAZ S.Türkiye Doğal Beslenme ve Sağlıklı Yaşam Kongresi 2016, Antalya, Türkiye, 14 - 17 Nisan 2016XIII. Obezitede Gıda Güvenliği nin YeriOMURTAG KORKMAZ B. İ.Ulusal Çocuk, Ergen ve Yetişkin Obezitesi Kongresi, Antalya, Türkiye, 7 - 10 Nisan 2016XIV. An adapted risk ranking model for  estimating the hazard    on the exposure to  foodborne  Campylobacter sp  on traditional meat dishes of TurkeyOMURTAG KORKMAZ B. İ. , paulsen p., smulders f. j.TRFOODMICRORISK 2014- 1. Predictive Modelling and Foodborne Microbial Risk Assessment Workshop ofTurkey, İstanbul, Türkiye, 11 - 12 Mayıs 2014
Desteklenen ProjelerBingöl Özakpınar Ö., Omurtag Korkmaz B. İ. , Diğer Ülkelerin Sivil Toplum Kuruluşları Tarafından Desteklenmiş Proje,Implementation and revision of laboratory diagnosisand tecniques for foodborne infectious agents , 2019 - 2020Omurtag Korkmaz B. İ. , Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Çocuklarda Beslenme Alışkanlıklarının Ağız-DişSağlığına ve Tükürükteki Porphyromonas gingivalis ve Bifidobacterium Türleri Üzerine Etkilerinin İncelenmesi, 2018 -2019Omurtag Korkmaz B. İ. , Akduman G., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Satışa sunulan bazı bitki ve meyveçaylarının paket ve açık formlarının mikrobiyolojik kalitesinin belirlenmesi, 2017 - 2018Omurtag Korkmaz B. İ. , Karğın D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Okul Çağı Çocuklarında BeslenmeAlışkanlıklarının Ağız-Diş Sağlığı ve Ağız Florasındaki Lactobacillus Türleri Üzerine Etkilerinin İncelenmesi, 2017 - 2018Omurtag Korkmaz B. İ. , Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Lepidium meyenii tozu ve propolis ekstraktı ilaveedilerek fonksiyonel özellikleri geliştirilmiş yoğurt üretilmesi, 2016 - 2017Omurtag Korkmaz B. İ. , Yüce M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Sokakta satılan gıdaların mikrobiyolojik açıdanincelenmesi ve halk sağlığı açısından değerlendirilmesi, 2015 - 2016Güneş F. E. , Aktaç Ş., Omurtag Korkmaz B. İ. , İslamoğlu A. H. , Sabuncular G., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje,Marmara Üniversitesi Sağlık Bilimleri Fakültesi Beslenme ve Diyetetik Bölümü Beslenme Laboratuvarının Oluşturulması,2014 - 2015Omurtag Korkmaz B. İ. , Soyoğul Gürer Ü., Rayaman E., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, İstanbul ilinde tüketimehazır ekmek arası dönerlerin mikrobiyolojik yönden incelenmesi ve risk değerlendirmesinin yapılması, 2013 - 2015
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