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Journal of Advances in VetBio Science and Techniques, vol.6, no.2, pp.116-120, 2021 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Microbial Evaluation of Turkish Herbal Teas Before and After InfusionMicrobial Evaluation of Turkish Herbal Teas Before and After InfusionAKDUMAN G., OMURTAG KORKMAZ B. İ.Journal of Food Quality and Hazards Control, vol.7, pp.170-174, 2020 (Scopus)XV. Production stages, microbiological r isk and benefits on health of herbal teasProduction stages, microbiological r isk and benefits on health of herbal teasAKDUMAN G., OMURTAG KORKMAZ B. İ.Herba Polonica, vol.66, no.4, pp.68-78, 2020 (Scopus)XVI. Microbiological r isks and portion analyse of stuffed mussels so ld in İstanbulMicrobiological r isks and portion analyse of stuffed mussels so ld in İstanbulOMURTAG KORKMAZ B. İ., korkmaz s., yüce m., SOYOĞUL GÜRER Ü.Van Veterinary Journal, 2020 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Analysis o f nutritional contents, microbiological contamination and presence of aflatoxins inAnalysis o f nutritional contents, microbiological contamination and presence of aflatoxins inunpacked feeds so ld for pet-birds in Istanbulunpacked feeds so ld for pet-birds in IstanbulKORKMAZ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ., AKSAKAL D. H., BİLAL T.Eurasian Journal Veterinary Science, vol.33, pp.222-227, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XVIII. Microbiological quality and portion analysis o f döner sandwichesMicrobiological quality and portion analysis o f döner sandwichesOMURTAG KORKMAZ B. İ., RAYAMAN E., RAYAMAN P., SOYOĞUL GÜRER Ü.FLEISHWIRTHSCHAFT international, vol.3, pp.46-49, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XIX. Microbiological quality and portion analyses o f the beef and chicken döner sandwiches so ld inMicrobiological quality and portion analyses o f the beef and chicken döner sandwiches so ld inIstanbulIstanbulOMURTAG KORKMAZ B. İ., RAYAMAN E., RAYAMAN P., SOYOĞUL GÜRER Ü.FLEISCHWIRTSCHAFT international, vol.32, pp.46-49, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XX. Tüketicilerin Gıda Etiketlerine Yönelik Tutum ve DavranışlarıTüketicilerin Gıda Etiketlerine Yönelik Tutum ve DavranışlarıGüneş F. E., Aktaç Ş., Omurtag B. İ.Akademik Gıda / Academic Food Journal, vol.12, pp.30-37, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XXI. Besinlerde Küflerin Oluşturduğu Mikotoksin SorunuBesinlerde Küflerin Oluşturduğu Mikotoksin SorunuOMURTAG B. İ., OMURTAG G. Z.Actual Medicine, vol.21, pp.50-53, 2013 (Non Peer-Reviewed Journal)XXII. Etin beslenmedeki yeri ve önemiEtin beslenmedeki yeri ve önemiOMURTAG B. İ.Actual Medicine, vol.21, pp.51-53, 2013 (Non Peer-Reviewed Journal)XXIII. A note on the microbiological condition of minced meat at retail in Vienna A note on the microbiological condition of minced meat at retail in Vienna AustriaAustriaHÖCK C., OMURTAG B. İ., PAULSEN P.ERNÄHRUNG/NUTRITION, vol.36, pp.197-201, 2012 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersBooks & Book ChaptersI. GIDA KAYNAKLI HASTALIKLARIN HALK SAĞLIĞI AÇISINDAN ÖNEMİ VE KORUNMA YOLLARIGIDA KAYNAKLI HASTALIKLARIN HALK SAĞLIĞI AÇISINDAN ÖNEMİ VE KORUNMA YOLLARIOMURTAG KORKMAZ B. İ., KORKMAZ S.in: Gıda Mikrobiyolojisi, Osman Erkmen, Editor, Efil Yayınevi-EFLATUN Basım Dağıtım Yayıncılık DanışmanlıkYatırım ve Tic. Ltd. Şti., Ankara, pp.205-218, 2021II. Mikroorganizmaların Temel ÖzellikleriMikroorganizmaların Temel ÖzellikleriOMURTAG KORKMAZ B. İ., GARGILI KELEŞ A.in: Hemşireler için Mikrobiyoloji, Mustafa Altındiş, Editor, Ankara Nobel Tıp Kitapevleri Ltd. Şti., Ankara, pp.13-24,2020III. General Overview of Veterinary Public HealthGeneral Overview of Veterinary Public HealthOmurtag Korkmaz B. İ., Doğruer Y.in: Veterinary Public Health, Ziya Gökalp Ceylan, Editor, Türkiye Klinikleri Yayınevi, Ankara, pp.1-7, 2019IV. Veteriner Halk Sağlığına Genel BakışVeteriner Halk Sağlığına Genel BakışOMURTAG KORKMAZ B. İ., DOĞRUER Y.in: Veteriner Halk Sağlığı, Ziya Gökalp Ceylan, Editor, Türkiye Klinikleri, Ankara, pp.1-7, 2019



V. Zoonozlarla Mücadelede Veteriner Halk Sağlığı ve Tek SağlıkZoonozlarla Mücadelede Veteriner Halk Sağlığı ve Tek SağlıkEREN H., BASKIN A. H., İNCEBOZ T., ARSOY D., TAŞTAN R., ALP ÇAVUŞ S., OMURTAG KORKMAZ B. İ., BABAOĞLU Ü.T., Avsever L., Temizyürek A., et al.İzmir Veteriner Hekimleri Odası Yayınları, İzmir, 2018VI. Gıda Kaynaklı Paraziter Hastalıklarda Risk DeğerlendirmesiGıda Kaynaklı Paraziter Hastalıklarda Risk DeğerlendirmesiOmurtag Korkmaz B. İ., Doğruer Y.in: Gida Kaynakli Paraziter Hastaliklar, Doğruer Yusuf, Editor, Türkiye Klinikleri Yayınevi, Ankara, pp.80-88, 2018VII. Gıda Hijyeni ve Gıda Zehirlenmelerine Karşı ÖnerilerGıda Hijyeni ve Gıda Zehirlenmelerine Karşı ÖnerilerOMURTAG B. İ.in: Eczacının Başvuru Rehberi, Cengiz Yakıncı, Göknur Aktay, Editor, Türk Eczacıları Birliği Eczacılık Akademisi,Ankara, pp.331-334, 2015
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsRefereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. Kombu Çayinin Campylobacter Sp. Üzerine Muhtemel Antimikrobiyal EtkileriKombu Çayinin Campylobacter Sp. Üzerine Muhtemel Antimikrobiyal EtkileriİÇEN H., OMURTAG KORKMAZ B. İ.7th INTERNATIONAL HEALTH SCIENCE AND LIFE CONGRESS (IHSLC 2024), Burdur, Turkey, 07 March 2024,pp.557II. Farklı geleneksel yöntemlerle mayalanan yoğurtların duyusal ve fizikokimyasal özellikleriFarklı geleneksel yöntemlerle mayalanan yoğurtların duyusal ve fizikokimyasal özellikleriSABUNCULAR G., CEBECİ A., OMURTAG KORKMAZ B. İ., Karatay H. N., Yıldız R. G.2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Mersin, Turkey, 05 October 2023,pp.245-257III. Kızılcık eklenmiş yulaf sütü ve inek sütü kefirlerinin antioksidan kapasitesi ve duyusal özellikleriKızılcık eklenmiş yulaf sütü ve inek sütü kefirlerinin antioksidan kapasitesi ve duyusal özellikleriÇelik Z. M., Kundakçı S., Omurtag Korkmaz B. İ., Çetin G., Taşdemir S.2. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Mersin, Turkey, 06 October 2023,pp.233-244IV. Virucidal Activity Of Xanthan Gum And Carboxymethyl Cellulose As Thickener And EmulsifierVirucidal Activity Of Xanthan Gum And Carboxymethyl Cellulose As Thickener And EmulsifierAdditives In Production TechnologyAdditives In Production TechnologyKORKMAZ S., Parmaksız A., SAİT A., OMURTAG KORKMAZ B. İ.20th International Pharmaceutical Technology Symposium - IPTS 2022, Ankara, Turkey, 21 February 2022,pp.147-148V. Camellia sinensis ekstraktının lactobacillus plantarum ve escherichia co li gelişimi üzerine etkisininCamellia sinensis ekstraktının lactobacillus plantarum ve escherichia co li gelişimi üzerine etkisininincelenmesiincelenmesiTaş K., OMURTAG KORKMAZ B. İ.Uluslararası Gazi Sağlık Bilimleri Kongresi, Turkey, 15 December 2021VI. Propolisin probiyotik bakteri gelişimi üzerine etkilerinin incelenmesiPropolisin probiyotik bakteri gelişimi üzerine etkilerinin incelenmesiEryılmaz B., OMURTAG KORKMAZ B. İ.Uluslararası Gazi Sağlık Bilimleri Kongresi, Turkey, 15 December 2021, pp.493VII. Yaban mersininin antimikrobiyal etkisiYaban mersininin antimikrobiyal etkisiBilgin M., OMURTAG KORKMAZ B. İ.6. ULUSLARARASI BESLENME OBEZİTE VE TOPLUM SAĞLIĞI KONGRESi, Turkey, 4 - 05 December 2021, pp.248VIII. Farklı renkteki balların staphylococcus aureus üzerindeki antimikrobiyal etkisiFarklı renkteki balların staphylococcus aureus üzerindeki antimikrobiyal etkisiBahar S., OMURTAG KORKMAZ B. İ.6. ULUSLARARASI BESLENME OBEZİTE VE TOPLUM SAĞLIĞI KONGRESİ, Turkey, 4 - 05 December 2021, pp.253IX. İstanbul Piyasası’nda Satışa Sunulan Yer Fıstığı ve Kuru İncir  Örneklerinde Toplam Aflatoksin veİstanbul Piyasası’nda Satışa Sunulan Yer Fıstığı ve Kuru İncir  Örneklerinde Toplam Aflatoksin veOkratoksin A Varlığının BelirlenmesiOkratoksin A Varlığının BelirlenmesiUĞUR H., OMURTAG G. Z., YAMAN M., OMURTAG KORKMAZ B. İ.5.Uluslararası Beslenme Obezite ve Toplum Sağlığı Kongresi, İstanbul, Turkey, 19 - 20 May 2021, pp.605X. Antimicrobial Effects o f Antimicrobial Effects o f Stinging Stinging Nettle (Urtica Nettle (Urtica dio ica dio ica L .)  Extracts on Campylobacter jejuniL .)  Extracts on Campylobacter jejuniAydın H. B., OMURTAG KORKMAZ B. İ.
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